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chateau du Pg,
cuvee Prestige

élaboré dans le but de répondre a tous les critéres d’authenticité et de qualité d’un grand vin de Cahors.

Situation et terroir : |
Le vignoble de 16 hectares est situé dans la partie nord du village d’Albas, sur |
la troisiéme terrasse qui surplombe le Lot a une altitude de 100 meétres. |
Cuvée Prestige est issu d’une parcelle de 6 hectares établie sur des |
terrasses graveleuses recouvertes de galets ferrugineux.

Composition variétale : 100% Malbec

Vinification :

Vendanges manuelles. La vinification — méthode traditionnelle -. Le

raisin est totalement égrappé. La macération a température contrdlée

éﬁ- dure environ 4 semaines avec plusieurs remontages quotidiens pour
obtenir une extraction optimale des arémes et de la couleur.

L’assemblage final est effectué aprés accomplissement de Ila

o fermentation malolactique. Le vin est ensuite élevé en barriques neuves
vigneron et usagées de chéne francais pendant 12 mois avant d’étre mis en |
indzpendant 1,5 teille REE
Le Vin : i

- Robe d’encre, rubis sombre avec des reflets pourpres. S
- Bouquet expressif avec des aromes de fruits rouges et noirs bien ' ‘
murs et des notes de chéne et de vanille. ATEAUDU PORT

R - - . 2
- En bouche, aprés une attaque fraiche et mentholée, le vin montre \ b
beaucoup de puissance combinée avec de la finesse et de I’élégance. La | ,_mmw?:mi';omms |
finale révéle des aromes de fruits pleins de jeunesse et une texture | ILLEA L:

soyeuse.
Servir a 16/17°C. Recommandé avec les plats de viande rouge et le
gibier, ainsi qu’avec des fromages moyennement corsés.

Prét a boire mais peut étre gardé jusqu’a 8 années apres la vendange.

(ERONS-RECOLTANTS A 45140 ALBAS -FRAVCE

2009 = Médaille d’Or « Challenge International Blaye » 2011
2009 = Commended « Decanter World Wine Award » 2011
2009 = Médaille d’Or « Citadelles du Vin » 2011
2008 = Médaille d’Argent « Decanter World Wine Award » 2010
2008 = Médaille de Bronze « Mdcon » 2010
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Chateau du Port 2007 Cuvée
Prestige Malbec (Cahors)

The balance between the firm tannins and
ripe fruit works well here. The texture is

dense, rough at the edges but with good

layers of wood, acidity and dry tannins. The
aftertaste has welcome freshness. - R.V.
(12/15/2010)



